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B ODE N S TÄ N DIG E W E LT OF F E N H E I T

Man muss w issen, wo man herkommt, um neue Wege beschre i ten zu 

können. Der Name Carano er inner t  an den he imat l ichen Ursprung der 

Fami l ie D i  Paul i  im F le imsta l .  D ie autochthone und manchmal recht 

rus t ika le Sor te Lagre in präsent ie r t  s ich in d iesem Wein mi t  we l to f fenem 

Charak ter und mondäner Eleganz. 

 

JA H RG A N G

Nach e inem übermäßig t rockenen Winter und e inem f rühen Aust r ieb,  ka -

men wi r  be i  e iner Fros tper iode Ende Apr i l  mi t  e inem blauen Auge davon.

Bere i t s Anfang Mai ze ig ten s ich d ie ers ten au fgesprungenen Trauben-

b lü ten. E inem n iederschlagsre ichen Ju l i  mi t  e in igen loka len Hagelgewi t -

te rn,  fo lg te d ie le t z te Re i fephase. Am 31. August s ta r te te d ie Wein lese

mi t  Sauv ignon am Höf l  unterm Ste in in Söl l .  Der e t was regner ische Sep -

tember l ieß uns kaum Ze i t  zum Durchatmen, an den Sonnentagen wurde

krä f t ig angepack t ,  um die per fek t  re i fen Trauben zu lesen. Bere i t s mi t

der ers ten Ok tober woche wurde d ie Ernte mi t  Cabernet Sauv ignon vom

Arzenhof komplet t  abgeschlossen. 

 

V I N I F I K AT ION

Gärung im Holzgärbot t ich und anschl ießender langer Ma ischemazerat i -

on; nach dem spontanen Säureabbau Mi t te November ins Bar r ique (30% 

neue Fässer),  16 Monate im k le inen Holz faß mi t  e inem Abst ich.

L AG E / B ODE N

Arzenhof,  Kanze l  au f  250 m b is 390 m maler isch über dem Westu fer des 

Ka l te rer Sees ge legen; nach Südosten gene ig ter Moränenschut tkege l 

mi t  Ka lkschot ter,  Porphyr und Quarzsand und ausre ichend Lehm. 

Medi ter ranes Mikrok l ima .

DE G U S TAT ION S N O T I Z

T ie fdunkle Farbe, in der Nase Noten nach K i rsche, Brombeere und 

P f laume. Im Gaumen ze ig t  s ich der Wein sehr sa f t ig mi t  würz iger Note

und geschmeid igem Tannin.  Angenehm weich und rund im F ina le.

C A R A NO 
2 017

S ORT E :   Lagre in

E RT R AG :   40 h l /ha 

F L A S C H E N :   7.0 0 0

L AGREIN RISERVA DOC

VIGNA ARZENHOF

A L KOHOL :   13 ,0 %

S ÄU R E :   5,0 g / l

R E S T Z UC K E R :   1,0 g / l


