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PASSITO
DOC 2012

Goldmuskateller
25 Jahre
12-14°C

2016 -2036
18 hl/ ha

Pergel + Drahtrahmen
11,5%

200,0 g/

7,0 %o

Enthalt Sulfite

AUSZEICHNUNGEN

Weine vom See
Vini del lago @
Wines from the lake KALTERN

Es gibt Momente im Leben, in denen wir uns mit
einer Auszeit von der Welt belohnen wollen. Serenade
istflussiges Gold, das die Zeit vergessen lasst und das
Chaos um uns herum ertrankt. Ein Traum von einer

anderen Wirklichkeit.
JAHRGANG

Nach einem sehrtrockenen und warmen Winter kam es im Fruhjahr zum
bisher frihesten Austrieb der Reben in der Geschichte des modernen
Weinbaus in Sudtirol. Die relativ kithlen Monate April und Mai sorgten
dann fur eine Verzogerung der Vegetationsphasen. Der Sommerbeginn
war etwas kithl und feucht und brachte gentigend Niederschlage fureinen
optimalen Reifebeginn. Der Reifeprozess wurde auch von einem sehr
trockenen und warmen August positiv beeinflusst. Zu Erntebeginn prasen-
tierte sich das Herbstwetter sehr schén mit einigen wenigen Regentagen
wahrend der ganzen Lese. So konnten alle Traubensorten in den unter-
schiedlichsten Lagen optimal ausreifen. Die WeiBweine des Jahrganges
2012 sind von auBergewshnlicher Qualitat, schoner Frucht und Saure
sowie harmonischer Struktur.

VINIFIKATION

Ernte vollreifer Trauben, die in Kisten getrocknet und im Mérz des Folge-
jahres mit 35°KMW gepresst werden. Aus 100 kg frischen Trauben erhalt
man 18 | Most. Monatelange Garung und 24-monatige Lagerung auf der
Feinhefe in Tonneaux.

WEINGUT

Nach Sudwesten geneigte Hanglage nordlich des Kalterer Sees auf 280
bis 300 m tuber dem Meeresspiegel: das warme Seemikroklima und der
konstante Wind erlauben groBe Reife mit kaum Bothritis; steinig sandiger
Kalkschotter, sehr wasserdurchlassig.

DEGUSTATIONSNOTIZ

- funkelndes Goldgelb

— reiches Fruchtbouquet, Muskat, Mandarine, kandierte exotische Frichte

- machtig mitgroBem Schmelzam Gaumen, Orangenschale und Mango,
durch die knackige Saure uberrascht der Wein mit einem frischen Abgang

EMPFEHLUNG

GenieBen Sie den Serenade als Dessert oder zu reifem Schimmelkase.

-1995,1999,2003-2010, 2012: 3 Glaser
-1997,1999, 2000, 2001, 2003, 2005-2010: 5 Trauben
-2005: 94 Pkt,, 2006: 93 Pkt., 2007: 94 Pkt., 2008 & 2009: 93 Pkt,, 2010: 92 Pkt.
-2008: Super 3 Sterne, 2009: 94/93 Pkt.,, 2010, 2011: 3 Sterne
-2005 & 2007: 90 Pkt., 2009: 96 Pkt., 2010: 90 Pkt., 2011, 2012: 91 Pkt.

-2005-2007: 18,5 Pkt., 2009: 17,5 Pkt., 2010: Vino dell'Eccellenza, 2011: 15,5 Pkt.

-2010: 94 Pkt.

-2010: 90 Pkt.

-2010: 5Kronen

www.kellereikaltern.com . info@kellereikaltern.com



