WEISSBURGUNDER
DOC 2019

WeiBburgunder

10-30 Jahre
10-12°C
2020-2025
60 hl/ ha

Drahtrahmen
13,5%
2,5 g/l
5,84g/l

Enthalt Sulfite

AUSZEICHNUNGEN

>t Bianco
-2015:91p.
OL . ALTO ADIGE

-2016:Vino Top

Weine vom See
Vini del lago @
Wines from the lake  KALTERN

Kellerei.Cantina

Sehnsucht nach dem Meer... Die Spuren des Oze-
ans sind eingraviert in die Kalkschotterboden des Wein-
bergs und klingen wie ein Echo des Meeresrauschens
im salzigen Finale dieses Weins nach.

JAHRGANG

Die Witterungsverhaltnisse machen das Weinbaujahr 2019 zu einer
Herausforderung fir unsere Weinbauern. Auf einen relativ milden Winter
und Frihlingsbeginn folgten ein nasser und kihler April und Mai. Nach
der Blute, die erst im Juni erfolgte, drehte sich die Wettersituation und es
wurde heiB und trocken. Der Spatsommer verzégerte mit einigen Nie-
derschlagen und unterdurchschnittlichen Temperaturen die Reife der
Trauben. Die Lese des gesunden Traubenguts begann Anfang September

und zog sich bis Ende Oktober hin.

VINIFIKATION

Schonende Pressung zum Teil ganzer und zum Teil entrappter Trauben,
Mostklarung, langsame Gérung bei kontrollierter Temperatur von
16-18 °C (20% im groBen Holzfass), 6-monatige Lagerung auf der
Feinhefe, Filtration und Abfullung im April.

WEINGUT

Osthang auf 500 bis 550 m uber dem Meeresspiegel. Am FuBe des
Mendelgebirges gibt es in der Reifezeit optimale Bedingungen fur
fruchtbetonte WeiBweine, sonnige, nicht zu heiBe Tage und kihle Nachte
(fruchtbildend und saureerhaltend); lehmiger Mergel mit Kalkschotter
und Porphyrsand.

DEGUSTATIONSNOTIZ

- leuchtendes Gelb

- Duft nach Birne und reifem Gold Delicious, mineralisch

- Viel Fruchtauch am Gaumen; saftige, gut eingebundene Saure, anhaltend

EMPFEHLUNG

Er passt gut zu leichten Vorspeisen und Fischgerichten, wird auch gerne
als Aperitif getrunken.
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