MERLOT
DOC 2014

Merlot
10-20 Jahre
16-18°C
2016 -2021
60 hl/ ha

Drahtrahmen

13,5 %
2,09/l
5,0 %o

Enthalt Sulfite

AUSZEICHNUNGEN

Merlot

0L . ALTO ADIGE

Weine vom See
Vini del lago @
Wines from the lake  KALTERN

Kellerei.Cantina

Wie ein Navigationsgerat fuhrt Euch dieser Merlot
mit jedem Schluck zielsicher nach Kaltern. Seine saftige
Frucht und der Hauch von Minze in der Nase lassen
keinen Platz fur Zweifel.

JAHRGANG

2014: Der milde und regnerische Winter mit Temperaturen deutlich tiber
dem Normalwert hat Mitte Marz zu einem um drei Wochen verfrihten
Austrieb der Reben gefuhrt. Dieser Vorsprung des Vegetationsbeginns
ging allerdings in den besonders frischen und regnerischen Sommermo-
naten verloren, was zu einem hohen Arbeitsaufwand von Seiten der Bauern
fuhrte. Wahrend der Ernte fuhrten die relativ niedrigen Temperaturen

zu einer langsamen und ausgedehnten Reife, welche Ende Oktober mit
den spatreifen roten Trauben zu Ende ging. Die Rotweine sind dank der
sorgfaltigen Ertragsreduzierung fruchtig-frisch mit einem vertihrerischen
Spiel von Tannin, Geschmack und Struktur.

VINIFIKATION

Maischegarung bei 28 °C, 2-wochige Mazerationszeit, biologischer
Saureabbau und 12-monatige Lagerung im Barrique (1/4 neu), leichte
Filtration vor der Fullung.

WEINGUT

Nach Siuden offene Beckenlage mit sehr warmem Mikroklima, auf 250 bis
300 m uber dem Meeresspiegel; lehmiger Flussschwemmboden mit Kies.

DEGUSTATIONSNOTIZ

sattes, leuchtendes Rubinrot

- reife Brombeere, Weichselkirsche, Lakritze in der Nase

- mittelgewichtig am Gaumen, perfekt ausbalanciertes Tannin, trinkfreu-
diger Wein; im Abgang voll siBer Frucht

EMPFEHLUNG
Wird am besten zu Wild, zu Braten, dunklem Fleisch und Hartkase
genossen.

-2008: 3 Trauben, 2009 & 2010: 4 Trauben

www.kellereikaltern.com . info@kellereikaltern.com



