DOC 2019

Pinot Grigio
6 - 26 Jahre
10-12°C
2020-2021
70hl/ ha

Drahtrahmen + Pergel
13,5%
2,5 g/l
6,4 g/l

Enthalt Sulfite

lerei.Cantina

ot Grigio

0L . ALTO ADIGE
- 2018: 90 p.

AUSZEICHNUNGEN
~2016:92 p;2017:90 p,; 2018: 90 p.
-2010, 2011: Best Buy
- 2015: Best Buy

Weine vom See
Vini del lago @
Wines from the lake =~ KALTERN

Kellerei.Cantina

So wie wenn Ihr Eure Lieblingsjeans oder Euer
Glucks-T-Shirt anzieht: Mit einem Glas Pinot Grigio
fuhlt Ihr Euch sofort zu Hause - egal, wo |hr gerade
seid.

HERKUNFT

Pinot Grigio (auch als Rulander bezeichnet) ist die meist angebaute
WeiBweinsorte in Stdtirol. Das warme Klima in Kombination mit kiihlen
Nachten in der Reifephase lasst Weine mit guter Struktur und gleichzeitig
angenehmer Frische entstehen

JAHRGANG

Die Witterungsverhaltnisse machen das Weinbaujahr 2019 zu einer
Herausforderung fir unsere Weinbauern. Auf einen relativ milden Winter
und Frihlingsbeginn folgten ein nasser und kuhler April und Mai. Nach
der Blute, die erst im Juni erfolgte, drehte sich die Wettersituation und es
wurde heiB und trocken. Der Spatsommer verzégerte mit einigen Nie-
derschlagen und unterdurchschnittlichen Temperaturen die Reife der
Trauben. Die Lese des gesunden Traubenguts begann Anfang September

und zog sich bis Ende Oktober hin.

VINIFIKATION

Ganztraubenpressung reifer, gesunder Trauben, natirliche Mostklarung,
Garung bei kontrollierter Temperatur von 18-20 °C, 3-monatige Lage-
rung auf der Feinhefe im Edelstahl.

WEINGUT
Hanglagen mit Stid- und Ostexposition in 300 bis 450 m Meereshshe
mit lehmigen Kalkschotter.

DEGUSTATIONSNOTIZ

- leuchtendes Gelb

— fruchtbetont nach Ananas, Banane und reifer Birne

- fillig und mit Schmelz, saftig und mit reifen Friichten im Nachhall

EMPFEHLUNG

Ervertragt sich ausgezeichnet mit Pilzgerichten und passt sehr gut zu Fisch
und Meeresfrichten. Auch als Aperitit-Wein empfohlen.

- 2015: Silver, 2016: Gold, 2018: Gold

www.kellereikaltern.com . info@kellereikaltern.com



